/‘\ MENU CATERINGOWE i
= OKOLICZNOSCIOWE

1. ZUPY 200m( Sylwia Jardzewska-Bachanek,
- Rosét z makaronem 16 zf W&ZS{ . . [

- Zupa gulaszowa 21 zt tel: 514 094 252

- Krem ze Swiezych pomidoréw 16 zt
- Zupa rybna 22 zf

- Chilli con carne 16 zf

2. MIESA 150y
- Grillowany filet z Rurczaka 18 zf
-Filet z kurczaka zapiekRany z mozzarelly 21 zf

- Poledwiczki wieprzowe (3 szt.) na sosie grzybowym/Rurkowym 32 zt

3. RYBY 1504

- Dorsz smazony saute 26 zt

- £osos z grilla 31 zt

4. DODATKI 15 Og
- opieRane ziemniaki, frytki, ziemniaki z wody, 9zt
- satatka wiosenna 10 zf

- warzywa grillowane / szpinak w Smietanie 10 zf

- mizeria 10 zf



- Brusciette— grzanki z salsq pomidorowq 10 szt 45 zt

- Faworki czosnkowe 10 szt 35 zf

- mix RanapeczeR banKietowych 10 szt 40 zf

- Grissini - Paluchy z pieca z sosem czosnkowym 12 szt 40zt

- Laroletki - roladki pizzowe 10 szt 40 2

- Mini tatar z poledwicy wotowej podany z jajkiem 70 gr. 25 zt

- Carpacio z poledwicy wotowej 150 gr 37 z£

- Antipasti - warzywa grillowane (cuRinia, bakfazan, papryka, pieczarki, cebula czerwona) marynowane

w oliwie ziotowo-czosnRowej 150 gr 21 zf

- Volevanty z ciasta francuskiego faszerowane pasta pieczarkRowaq (ub turiczykowq 10 szt 70 z£
- Deska serow 500 gr 65 z£

- Patera wedlin 600 gr 75 zt

- Satatka grecka - duza patera 75 zt /mata patera 55 =t

- Satatka z Rurczkiem — duza patera 85 zt /mata patera 65 zf

- Jajka faszerowane pastq pieczarkowq 10 potowek, 50 zf

- SatatRa jarzynowa 1 kg 70 zf

- Satatka Caprese 600 gr 50 z£

- Roladki z grillowanej cuRinii faszerowane serem ricotta i turiczyRiem 3 szt 22 zt
- Bakfazan zapieRany z szynkq i mozzarellg 1 szt 16 zf

- Migsa pieczyste (RarRgwka, boczek faszerowany, schab z morelg) 1 kg 90 z£

- Patera owocéw 90 zt

-Krewetki 16/20 marynowane w oliwie i czosnRiem i ziofami 10 szt 70 z£
- Pieczywo z mastem 5 szt 10 zf

- mini safatki ze Swiezych warzyw z fetq i oliwRami z sosem vinegrett 1 szt 10 zt

6. SOSY 300 ml

- Smietanowo-szpinakowy,  Rurkowy, — grzybowy,  gorgonzola, — pomidorowy,  pieczeniowy,
, salsa pomidorowa, 15 zf



7. NAPOJE :

-kawa -wyg Rarty menu
-herbata -wyg Rarty menu
-nap. zimne 1[ - wg Rarty menu
-woda n/g - wg Rarty menu

Polecamy wina z naszej Karty Win

8. DESERY : - Z NASZEJ KARTY DESEROW
- inne ciasta- pod zamdowienie

- tort - pod zaméwienie

INFORMACIE DODATKOWE:
- PRZY USTALONE]J DOPEACIE ISTNIEJE MOZLIWOSC WNIESIENIA
WEASNYCH WYPIEKOW, OWOCOW I ALKOHOLU

(ilosci uzgadniane indywidualnie)

Restauracja La Rocca ul, Koralowa 101 Szczecin Bezrzecze

Tel Weasciciel: 514/094-252

Restauracja 91/439 54 67  e-mail: sylwia@larocca.szczecin.pl

www.larocca.szczecin.pl Zapraszamy na FB


mailto:sylwia@larocca.szczecin.pl

